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FONTE DE INSPIRAÇÃO

A inspiração veio da experiência de
Gustavo na Cervejaria Cathedral, em
Maringá, onde o bagaço de malte era
oferecido para quem quisesse buscá-
lo. No entanto, nem sempre era
aproveitado, resultando em descarte
frequente. Diante do potencial de
reutilização e geração de renda,
surgiu a proposta apresentada.









CONTEXTUALIZAÇÃO DO TEMA 

O setor cervejeiro no
Brasil cresce anualmente,
com 1847 cervejarias e
14 bilhões de litros
produzidos em 2023.

O malte, obtido de grãos
como a cevada, é
essencial para fornecer
açúcares fermentáveis na
produção de cerveja.

O bagaço do malte,
subproduto do processo
de mostura, é rico em
proteínas e fibras, mas é
descartado como resíduo
industrial.

Diante do crescimento do
setor, é crucial encontrar
alternativas sustentáveis
para o reaproveitamento
do bagaço de malte.
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