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FONTE DE INSPIRACAO

A inspiracao veio da experiéncia de
Gustavo na Cervejaria Cathedral, em s o7 @Y .
Maringd, onde o bagaco de malte era Buls: PN\
oferecido para quem quisesse busca- B |
lo. No entanto, nem sempre era
aproveitado, resultando em descarte
frequente. Diante do potencial de
reutilizacado e geracao de renda,
surgiu a proposta apresentada.
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NA CIDADE DE PILSENBURGO,
MORAVA UMA ADOLESCENTE
MVITO CURIOSA CHAMAPA CLARA

CLARO QUE
PODE, FILHA!
SERA UM
PRAZER TE
MOSTRAR O
QUE FAZEMOS!

JA QUE vOCE
VvAl, POSSO IR
CONTIGO AO
TRABALHO
HouE?!

HOJE FAREI
umA
PRODUGAO

O PAI DE CLARA. DANIEL, ERA DONO DE
UMA PEQUENA CERVEJARIA NA CIDADE

V NOVA DE

ESTA CERVEJA!
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PaI?

PROCESSO DE
MOSTURAGEO ACONTECE,
AP6S ESSE PROCESSO
TEM QVE TIRAR TODO
ESSE RESTO DE BAGAGO
DE MALTE
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DURANTE TODO O
RESTANTE DO TOUR...

NENHUMA VTILIDADE
PARA TODO AQVELE
BAGAGO DE MALTE?

MANDAR UMA
MENSAGEM
PARA O FILIPE! Messages

ELE ESTUDA
O/, avimica,
(N auem saee

b TN ELE PODE e
N asuoagl

~ aproveitar isso?

Filipe Detaild

- Oi, Filipe! Tudo bem
contigo? Hoje fui ver a
fabrica do meu pai. Vocé
acredita que ele joga

fora um monte de
bagaco de malte? &
Sera que nao tem como

MAIS TARPE NAQUELE DIA...

SE COLOQVE NA POSI¢30 DE FILIPE E AJUDE CLARA, PROPONDO PELO MENOS
DUAS SOLUCGES QUE RESULTEM NO REAPROVEITAMENTO DO BAGAGCO DO

MALTE GERADO PELA CERVEJARIA.




¢E um “bom caso”?

Utiliza conhecimentos
basicos de quimica e areas
afins

Reflete um problema real
de gestdo de residuos em
cervejarias

Exige buscar informagdes
externas para resolver

- m

Admite diversas solugdes,
como compostagem ou
ragao animal
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O setor cervejeiro no
Brasil cresce anualmente,
com 1847 cervejarias e
14 bilhdes de litros
produzidos em 2023.

O bagaco do malte,
subproduto do processo
de mostura, € rico em
proteinas e fibras, mas é
descartado como residuo
industrial.

CONTEXTUALIZACAO DO TEMA

O malte, obtido de graos
como a cevada, &
essencial para fornecer
acucares fermentaveis na
producao de cerveja.

Diante do crescimento do
setor, & crucial encontrar
alternativas sustentaveis
para O reaproveitamento
do bagaco de malte.



ETAPAS DE APLICACAO DO CASO EM AMBIENTE
DE ENSINO

Etapa 2: Pesquisa e

Etapa 1: Introducao Desenvolvimento

I{

“Problema do malte baga¢o”

@ % % Pesquisa: Usos do Bagaco

Formacgao de Equipes Identificacao do Problema éﬂg

Desenvolvimento de Solugoes
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ETAPAS DE APLICACAO DO CASO EM AMBIENTE
DE ENSINO

Etapa 3: Apresentacao

e Avaliacao Disciplinas:

() Q % Bioquimica
@ 2 2 &@ Quimica ambiental

Discussao e Apresentacao o)
QQ Quimica organica

Cada etapa em 1 aula,
total: 3 aulas

Avaliacao de Solugoes



HABILIDADES/ATITUDES
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Comunicagao

Responsabilidade ambiental Trabalho em equipe
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Criatividade Pensamento critico
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